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Batidoras planetarias

The Bread Technology Company

Fabricantes de Maquinaria para panaderia,
pasteleria y hosteleria desde hace 55 anos
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Las Batidoras Planetarias mas actuales y especializadas para el
sector de la pasteleria y de la confiteria

En Rubhima disefamos y fabricamos batidoras planetarias
especialmente para el sector de la pasteleria y de la confiteria desde
hace mas de 55 afnos.

Actualmente, los principales maestros pasteleros de nuestro pais
consideran que las batidoras planetarias RUBHIMA son las batidoras
mas robustas y fiables del mercado, a la vez, el excelente sistema de
rotacion de los accesorios (el batidor, la pala y el gancho segun el
producto que se esté elaborando con ellas) son unicos y exclusivos de
Rubhima y permiten unos batidos y pequenos amasijos inigualables.

Disefio y desarrollo:

Nuestro Departamento de Desarrollo cuenta con los mejores técnicos e
ingenieros especializados en el mundo de la pasteleria. Su gran
experiencia y su larga trayectoria en el disefho y creacion de obradores
de nueva generacion, asi como actualizando obradores de pasteleria que
han quedado obsoletos en el transcurso del tiempo, hace de ellos los
profesionales mas conocedores de las grandes virtudes que debe tener
una batidora planetaria de estas caracteristicas para conseguir un
producto excepcional.

Nuestras batidoras estan especialmente disenadas para mezclar, batir y
amasar alimentos como harina, cacao, azucar, huevos, etc. dependiendo
del tipo de accesorio instalado, para la obtencion de cremas, bizcochos,
genovesas, productos dulces tipicos espanoles, bolleria, masa para
galletas, churros, levantar clara de huevo, merengues e incluso para
pequenas producciones de masa de pan.



MODELO

BP00O7

BP0O10

BP020

BP30

CAPACIDAD
ARTESA
(Ltrs)

10

20

30

CARACTERISTICAS

3 velocidades de Engranajes. Con botén de paro de
emergencia y motor con microinteruptor de seguridad

3 velocidades de Engranajes. Con botén de paro de
emergencia y motor con microinteruptor de seguridad

3 velocidades de Engranajes. Con botén de paro de
emergencia y motor con microinteruptor de seguridad

3 velocidades de Engranajes. Con botén de paro de
emergencia y motor con microinteruptor de seguridad

DIMENSIONES

AMASADORA

(fondo*ancho*
alto)(mm)

250x440x430

485x410x635

600x600x780

700x620x1200

POTENCI

Ve
0,37 20
0,50 75
1,10 107
1,50 204
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